Sablés Choco]at K]FFERL

Four 45 biscuits de i15g

Ineredients

/0¢g de sucre

240 g de beurre doux mou

240 g de farine

120¢g de Pouc}re d’amandes

i Pincée de sel

40 g de cacao amer en Pou&re
Tt

100 g de sucre glace pour la finition
i / Préchauffez le foura 70°

2/ Mettre dans un cul de Poule) tous les ingréclients (sauf le sucre

glace). Mélangerjusqu’é obtenir une Péte homogéne.
3/ Fagonner des boudins de 20 cms de ]ong et couper ensuite des
morceaux de 3cms de longucur a Paide d’un couteau. \/érhcier le

Poids

4/ FPoser ces petits boudins sur une plaque de cuisson recouverte
P Praq

dun PaPier sulfurisé.

5/ Mettre a cuire au four environ 15 mn.



6/ Aprés com!:)let regroidissement, les rouler dans le sucre glacc

tamisé.



