
RECETTE DU GATEAU AUX AMANDES SANS FARINE 

 

INGREDIENTS : 

.  4 à 5 œufs selon la taille 

. 200g de poudre d’amande 

. 1 cuillère à café d’extrait d’amandes amères, alcool ou parfum au choix 

. 150 g de sucre 

. 1 cuillère à soupe d’eau chaude 

. Amandes effilées pour garniture avant la cuisson. 
 
REALISATION : 
 
. Mélanger jaunes d’œuf et sucre 
. Ajouter :  
    . La poudre d’amande 
   . 1 cuillère à café d’extrait d’amandes amères 
   . 1 cuillère à soupe d’eau chaude 
   . Les blancs en neige 
. Mettre le mélange dans un plat à tartes 
. Couvrir régulièrement d’amandes effilées 
. Cuire 25 minutes à four moyen. 
 
1,5 de la quantité ci-dessus pour un gâteau de 8 personnes (plat à tarte). 
 
Bon appétit. 


